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ELIKSIRE TE NGROHTE

Supé té pasura né shije e teksturé, pér njé fillim
té buté e elegant té udhétimit gastronomik.

Aromé Deti Jon 600
Supé peshku e kulluar me perime rrénjore

Marine Elegancé 800
Bisque karkaleci me aromé konjaku

Toké & Aromé 700
Krem asparagu me tartuf té zi

Shije Vigi 800

Léng vici me fileto, kérpudha dhe gorgonzola

KOPSHTI I FERMES

Freski nga toka né pjaté, pérzgjedhje bimore té
kultivuara me kujdes dhe harmoni ngjyrash e shijesh.

Spinaq & Quinoa 800
Spinagq i njomé me quinog, shegé dhe djathé dhie
Freski Ekzotike 1.000

Gjethe té stinés, karkalec, avokado dhe mango

Burrata me Aromé Mesdheu 1.100
Burraté me proshuté té egér, domate konfit



FILLIME TE FTOHTA

Njé pérzgjedhje delikatesash té ftohta, gé

zgjojné shijen me nota deti dhe tokés sé freskét.

Terriné Deti
Karkaleca, kallamar dhe patate

Carpaccio Levreku
Krem karrote dhe lime

Ceviche Deti
Kombinuar me misér dhe gepé té kuge

Tuna Tataki
Susam me teriyaki dhe ponzu

Carpaccio Toni
Krem bizeleje dhe burrata

Perlat e Detit
Premium i pérzgjedhur krudo

Vitello Tonnato
Fileto vigi e ftohté me krem toni dhe kaper

Simfonia e Vigit
Carpaccio vigi me porcini té freskét dhe grana

Tartar Black Angus
Tul domateje dhe aromé borziloku

Simfonia e Tokés
Miks i pérzgjedhur proshuté, sallame & djath i stazhonuar

800

1100

1100

1.200

1.200

7.500/kg

900

1.200

1.200

2.500



FILLIME TE NGROHTA

Njé fillim i buté dhe plot jeté, gé pérgatit
qiellzén pér shijen e thellé gé vien mé pas.

Oktapod Mesdhetar 1.200
| pjekur né prush mbi krem patatesh & vaj paprike

Kallamar i Mbushur 1.300
Ragu peshku dhe pure patatesh

Pérzgjedhje Deti 7.500/kg
Premium né zgaré me qymyr

Kroketa Vigi 700

Té gatuara ngadalé me aioli

Tacos Black Angus 1.000

Fileto Black Angus interpretuar nga shefi

EMOCIONET E PARA

Nisja né udhétimin e shijeve me butési,
finesé dhe balancé mes tokés e detit.

Ravioli & Karkalec 900
Pistakio né krem limoni

Paccheri Deti 900
Ragu peshku, patélixhan dhe nenexhik

Fagottini Jeshil 900
Zemér e mbushur me mozzarella

Carnaroli & Veal 1.200

Risotto me muskul vigi té gatuar né avull

Pappardelle me Ragu 1.400

Ragu dreri gatuar dymbédhjeté oré



DETI DHE TOKA NE TAVOLINE

Nga deti né toké, shije té pastra dhe produkte té zgjedhura, té
pérpunuara me finesé pér njé pérvojé té vecanté gastronomike.

Tuna Steak
Patate konfit dhe krem djathi

Levrek né Letér
Ullinj, kaper dhe domate té vogla

Salmon i Egér né Vakum
Me Iékuré krokante dhe krem bizeleje

Det i Egér né Krusté Kripe
Me perime té stinés

Brinjé Qengji

Né krusté barishtesh me pure karrote

Fileto Vigi & Pepper

Salcé piperi té gjelbér dhe mille-feuille patatesh

1100

1.200

1.500

1.900

1.400

1.600



ARTI I ZJARRIT

Shije té thella, tekstura té buta dhe aromé e ngrohté gé

mishérojné artin e gatimit né zgarén toné Josper me qymyr.

Picanha Black Angus Grain Feed Arg  250gr
Karre Qingji French Prime NZ  300gr

Fileto Vigi Prime Asador 200gr

Entracote Black Angus Grain Feed Arg  250gr
Fiorentina Asador

Tomahawk Asador

Tomahawk Premium Irish

Wagyu Tomahawk Aus

1.600
1.700
1.700
2.300
7.500/kg
6.500/kg
8.000/kg
16.000 /kg

FROM JAPAN WITH LOVE COMES WAGYU

Mish Wagyu i pérzgjedhur nga Japonia, i pjekur me
kujdes né zgarén Josper pér té nxjerré aromén, butésiné
dhe elegancén absolute té prerjes mé té rrallé né boté.

Wagyu Entracote Japan 200gr

Wagyu Filetto Japan 200gr

Kobe Beef Japan 150gr

6.400
7.000
11.000



KAPJA E DITES (DIREKT NGA FRESKIA E DETIT .T()N)

Peshk i pérzgjedhur cdo méngjes, i pérgatitur me thjeshtési dhe
elegancé pér té ruajtur aromén e pastér té detit. Cdo pjaté éshté njé
histori e re, e lindur nga dallgét dhe drita e Jonit. Cdo dité njé histori
e re nga deti. Ju ftojmé té pyesni pér peshkun e sotém té freskét.

Gjuhéz 1/l

Levrek I/l

Koce /Il

Barbun I/l

Dental

Peshkatrice

Gjel

Rofjo

Fagri

Romb

Kovag

Skorfano

Kallamar I/l

Sepie I/l

Oktapod I/l
Guacka Deti I/1I
Karkalec Tigér I/1I
Karkalec Viola /11
Skampi /1l

Skampi King

Astice nga Akuariumi yné
Aragosté nga Akuariumi yné
Gjinkallé e detit Jon

King Crab nga Akuariumi yné

5.000/4.300
5.500/4.500
7.900/5.900
5.500/4.500
8.500

3.500

5.900

6.500

5.500

3.900

5.900

6.500
5.500/3.900
5.000/3.500
7.500/6.000
6.500/4.500
6.500/5.500
8.500/7.500
9.500/8.000
12.000
11.000
14.000
14.000
23.000



EMBELSIRA

Njé finale e émbél, ku shijet klasike takohen
me krijimtariné e shefit t& kuzhinés.

Tiramisu
Shogéruar me akullore shtépie ose fruta

Cheesecake Lotus
Shogéruar me regel shtépie

Baccio di Dama
Shogéruar me karamel té djegur

Chef Souffle

Zemér e ngrohté ¢okollate, akullore shtépie

Surpriza e Dités

Triumf Frutash 2P

Ju lutemi njoftoni personelin pér ¢do alergji ose kufizim ushgimor.

600

600

700

700

900



